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Un vino iconico

La anada 2019 fue ]igcramcntc mas temprana que la media con
rendimientos bajos debido fundamentalmente a la sequ{a y a un tamafo
medio de las bayas inferior a otros anos. Es compleja, fresca y

equilibrada

Temprani]]o

Elaborado a partir de uvas Tempranillo procedentes del vifiedo de
nuestro Monasterio Benedictino, pl:mtado en 198s. El clima
mediterraneo, la escasa produccion y los suelos ricos en gravas calcdreas

aportan mucha estructura y complcjidud a los vinos.

La proximidad del vifiedo a la bodega nos permite un cuidado
excepcional de la uva para elaborar nuestro vino mas iconico, al cual la

imagen C].G nuestra marca 16 dd su nombre.

Después de la vendimia y seleccion manual, las uvas fermentan en
tanques de acero inoxidable. El vino se cria durante 18 meses en barricas

de roble francés ( 0% nuevas y 50% de s¢ 7und0 USO)
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<> Limpioy brillante de capa alta y color rojo picota con reflejos
cardenalicios..

En nariz es complejo donde combina a la perfeccion los aromas

Iff de fruta negra compotada y el regaliz con las notas de crianza
especiadas y balsamicas con un fondo lactico y con recuerdos
torrefactos..

< Es complejo, potente y estructurado pero con frescura.
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DE ORIGEN CALIFICADA

14% vol 16°C - 18°C

Un vino iconico, ligado a nuestra historia que acompana a la
perfeccién con carnes rojas a la brasa, guisos y caza, un guifo
a la aficion Cinegética de la familia Sanz-Pastor, ultimos
habitantes de la Finca antes de convertirse en la bodcga Barén
de Ley.



