BARON DE LEY

RIOJA

La singularidad de las variedades blancas de Rioja

ANADA 2021

La vendimia de 2021 fue muy heterogénea en Rioja y las condiciones
climaticas afectaron los diferentes ciclos de crecimiento de la uva. Fue una

vendimia exigente, pero resultd en una calidad de la afiada extraordinaria.

VARIEDADES

Viura, Garnacha blanca y Tempranillo blanco

VINEDO

Tempranillo blanco procedente de viftedos situados a gran altitud y con
suelos arenosos muy permeables que proporcionan condiciones dptimas

para la elaboracion de blancos frescos y con una elegante acidez.

Garnacha blanca procedente de nuestra finca “Los Almendros™ con suelos

poco profundos arenosos con abundantes gravas calcdreas.

Viura de la zona de Arenzana, perfecta para el cultivo de esta uva blanca

caracteristica de Rioja.
ELABORACION

Maceracion en frio y fermentacion en dcpésitos de hormigén a temperatura
controlada para preservar la cxprcsién aromatica y proporcionar la tension

propia de los vinos blancos de Pablo Tascon.

NOTAS DE CATA

<& Color amarillo palido de reflejos verdosos.

En nariz sorprcndc por su gran Cxprcsividad, con una atractiva
gama de aromas exoticos yhierbas aromaticas, como el eneldo y el
cilantro.

f;f

Perfecto equilibrio entre grado y acidez. Sobresalen sabores citricos
= de lima y pomelo y Ia frescura y acidez del cilantro, a la vez que es
un vino largo y cremoso.
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ALCOHOL TEMPERATURA DE SERVICIO

) 0
13% vol se-sc

MARIDAJE GASTRONOMICO

Vino ideal para mariscos y pescados. Marida perfectamente con
comidas picantes, como la cocina tailandesa, mexicana o india
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